
CONCENTRADOS JARABES MIXERS



C O N C E N T R A D O S

* J A M A I C A ( 5 0 % f l o r d e
l a i n d i a , 5 0 % f l o r d e
g u e r r e r o )

* H O R C H A T A

( h e c h a e n T a b a s c o )

* T A M A R I N D O

( h e c h o e n G u e r r e o )



J A R A B E S

* F a b r i c a d o  c o n  
a z ú c a r  d e  c a ñ a

* E n d u l z a  1 5 %  m á s  
q u e  l o s  j a r a b e s  d e  
a l t a  f r u c t o s a

* C o n t a m o s  c o n  
C e r t i f i c a c i ó n  K o s h e r



M I X E R S

1 . C R E M A  C O C O

2 . F R E S A

3 . P I Ñ A  C O L A D A

4 . M A R A C U Y A

5 . F R U T O S  D E L  B O S Q U E

6 . T A M A R I N D O

7 . K I W I

8 . M A N G O

9 . G U A N A B A N A



S P I C Y  
H O R C H A T A :

• 3 0  m l  d e  C o n c e n t r a d o  d e  

H o r c h a t a  M o s a i c o

• 5 0  m l  L i c o r  A n c h o  R e y e s

• 1 5  m l  L i c o r  C o r a j i t o

• A g r e g a r  l o s  I n g r e d i e n t e s  e n  u n  

S h a k e r  y  a g i t a r

• G a r n i s h :  Z e s t  d e  L i m ó n



MEZCAL CON 
HORCHATA:

• 20 ml de Concentrado de Horchata 
Mosaico

• 50 ml de Mezcal Montelobos

• 30 ml de Cinzano Rosso

• Servir en un vaso rocas los ingredientes

• Agregar hielo al gusto

• Garnish: Zest de Canela



M A R G A R I T A  
D E  F R U T O S  
R O J O S :

• 2  o z  d e  P u l p a  d e  F r u t o s  R o j o s  

K a r u m a

• 1  o z  d e  C o n t r o y

• 1  o z  d e  T e q u i l a

• 1  o z  d e  j u g o  d e  n a r a n j a

• 1  t a z a  d e  h i e l o



MEZCAL CON 
TAMARINDO:

• 40 ml Concentrado de Tamarindo Mosaico

• 40 ml Licor Ancho Reyes

• 30 ml Mezcal Montelobos

• 30 ml Jugo de Limón Karuma

• 1 pizca de Sal

• Agregar los Ingredientes en un Shaker y 
agitar

• Servir en copa fría

• Zest de Limón



M O J I T O  D E  
F R E S A  O  
G U A N A B A N A :

• 6  h o j a s  d e  m e n t a  f r e s c a

• 1  o z  d e  J a r a b e  N a t u r a l  M o s a i c o

• 2 . 5  o z  d e  P u l p a  d e  F r e s a  o  

G u a n á b a n a  K a r u m a

• 2  o z  d e  s o d a

• 1 / 2  o z  d e  j u g o  d e  l i m ó n  

d e s h i d r a t a d o  K a r u m a

• H i e l o s  a l  g u s t o



MEZCAL CON 
JAMAICA:

• ½ taza de Concentrado de Jamaica

• ½ taza de azúcar

• 3 tazas de hojas de cilantro

• ½ taza de mezcal

• ¼ taza de zumo de lima fresco

• Hielo al gusto



M O J I T O
2 3 :

• 4 0  m l  d e  R o n  Z a c a p a  2 3

• 3 0  m l  d e  J u g o  s e  L i m ó n  K a r u m a

• 6  h o j a s  d e  m e n t a

• 2 0  m l  d e  J a r a b e  N a t u r a l  

M o s a i c o

• A g u a  M i n e r a l

• H i e l o  a l  g u s t o



MEZCALINA DE 
MARACUYA: • 1 taza de pulpa de Maracuyá Karuma

• 1/4 tazas de Jarabe Natural Mosaico

• 2 cucharadas de jugo de limón

• 3 onzas de mezcal

• 2 rodajas de jalapeño

• 6 hojas de menta

• suficiente de hielo

Licúa la pulpa de maracuyá, el limón y el jarabe por 5 minutos hasta que 

la fruta esté completamente licuada; cuela y reserva.

Coloca en un vaso mezclador hielo, el maracuyá licuado, el mezcal, la 

menta y el jalapeño y agita por 5 minutos hasta mezclar todo 

perfectamente.

En un vaso bajo, coloca hielo y vierte la mezcalina.

Decora la bebida con unas hojas de menta.



B A I L E Y S  
H O R C H A T A
S H A K E A D O :

• 5 0  m l  d e  B a i l e y s

• 1 0  m l  d e  C o n c e n t r a d o  d e  H o r c h a t a

• 1 0 0  m l  d e  a g u a  n a t u r a l

• M u c h o  h i e l o  y  S h a k e  ! ! !



F L A N  D E  
H O R C H A T A  Y  
Q U E S O  
A R E T E S A N A L :

• 3 0 0  m l  d e  C o n c e n t r a d o  d e  

H o r c h a t a  M O S A I C O .

• 6  r e b a n a d a s  d e  q u e s o

• 1  l a t a  d e  l e c h e  c o n d e n s a d a

• 5 0  g r s d e  a z ú c a r

• 1 5 0  g r s d e  g a l l e t a s  m a r i a

• 5 0  g r s d e  m a n t e q u i l l a


